1 Halloween-Kurbis
2 Knoblauchzehen
2 Peperoni, grin und rot

2 Stangensellerie

400 g Rindshackfleisch

2 Dosen Pelatti

2 EL Ol (Kurbiskernél)

250 ml GemuUsebouillon

1 EL Chilipulver, Salz, Zucker

Zubereitung:

e Deckel von KUrbis abschneiden und Krbis aus-
hoéhlen (400-500g Kurbisfleisch wird benétigt)

e Kurbisfleisch warfeln, Knoblauch pressen, Pepe-
roni und Stangensellerie in Streifen schneiden

e Hackfleisch in Ol anbraten, Gemuse zugeben
und andlnsten. Pelatti und Bouillon dazuge-
ben, alles 15-20 Minuten garen.

e Mit Chili, Salz und Zucker pikant abschmecken

e Mit Tortilla-Chips servieren

Tipp:
Das Chili con Kurbis im gruse-

lig bemalten Kirbis servieren. HUHOF
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