-Mu!r-hvxs wit Schogd!

Zutaten:
250g Mehl
1 Prise Salz
1/2 TL Backpulver

1/2 TL Zimt

1/2 TK Vanillezucker

100 g dunkle Schokolade, gehackt

125g Zucker

3 Eier

6 EL Rahm

759 Butter, flUssig

150 g Kurbisfleisch, an der Réstiraffel gerieben

Zubereitung:

e Mehl, Salz, Backpulver, Zimt, Vanillezucker,
Schokolade und Zucker in einer Schissel mischen

e Eier, Rahm und Butter verrihren, mit dem
Kirbis zum Mehl geben. Kurz zu einem glatten
Teig verruhren. In die Muffinform geben.

e Ofen auf 200 Grad vorheizen, in der Mitte
20-25 Minuten backen

e AuskUhlen lassen,
mit Puderzucker bestauben
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